Tagessuppe /

Vorspeise / Entrée Hauptspeise / Plat

Salat der Saison
_______________________________________________________ 9,00€.....16,00 €

Bunter Blattsalat, knackiges Gemlise, Réstzwiebeln, getoastete Kerne, Vinaigrette
mit Xéres-Essig

mit
Récherlachs

.................................................................. 14,00 €.......20,00 €
Garnelen / Crevettes Géantes ... 16,00 € . . 21,00 €
Rohem Schinken / Jambon Cru.......... 13,00€ ... 19,00 €

,Caesar” Salat
_______________________________________________________ 12,00 €.......15,00 €

Caesar Sol3e, Saccharinsalat, CroGtons, getrocknete Tomaten, frisch marinierte
Sardelle und Parmesansttickchen

mit
Streifen vom Landhihnchen
........................................ 15,00 €.....19,00 €

Garnelen / Crevettes Géantes ... 16,00 € ... 21,00 €

- LABELS & PARTNERS -

Um unseren hohen Anspriichen gerecht zu werden sind unsere Produkte
unter anderem mit den Giitesiegel:
»,Marque Nationale“ und ,Produits du Terroirs“ gekennzeichnet.

Afin de satisfaire a nos exigences, les produits que nous utilisons sont
labellisés entre autres:
»,Marque Nationale" et ,Produits du terroirs”.

Ausserdem arbeiten wir mit folgenden Partnern:

De plus, nous travaillons avec les partenaires et fournisseurs suivants:

m DOMAINES

BERNARD ~MASSARD VINSMOSELLE

MAISON FOND

LUXEMBOURG
1921
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Vorspeise / Entrée Hauptspeise / Plat

Salat mit Rinderfilet Tataki Art
.................. 14,50 € .....19,00 €

Jungspinat Blatter und Soja, Koriander, Cashewnisse, Baby Mais und Streifen vom mari-
nierten Rinderfilet.

JFeierstengszalot” ... .. . .. 13,00€..... 20,00 €

sLabel Rouge” Lachs Gravlax
.. 1400€. ... 22,00 €

Im Gin mariniert mit Rote Bete Jus, Yuzusahne, Granny Smith Apfel und gerducherten
Hering-Eiern

Ramen

Kandierte Schweinebrust / 17,00 €

Vegetarisch / VAt arion oo 17,00 €

Gebratene Jakobsmuscheln
...................... 16,00 €......26,00 €

Sauerkraut, Vanille-Riesling SoRe und gerducherte Schweinebackchen Chip

Ravioli mit Hummerfiillung
...................................................... 18,00 €........28,00 €

In Butter und Rosmarin gebratene Streifen vum Hummer und Hummersosse

AT

COBOLUX

+ FLEESCH VU WECKER +

g; Produit
du

Létz

& b3 e — XX
B senesto moiolou

Rindereintopf mit Triiffel

Kohl, Gemiise der Saison und Rinderhaxe.

Gebratener Seeteufel

Rinderfilet ,du terroir”

Markknochen und Pinot Noir Sauce, Kartoffelwaffel mit Kése und gebratenes Wurzel-
gemuse

100% RInderhacksteak, Comté Kése, Salat, Tomate, frittierte Zwiebeln, eingelegte
Gurke, Burgersosse, Pommes Frites und Beilagesalat.

Q-Burger - Veggie. ... 16,00 €

Tofu, Aubergine, Tomaten, Salat, Pommes Frites und Beilagensalat.

Tagesgericht : Montags - Freitags (Mittags) /

Warme Kiiche 11h30 - 14h00 und von 18h00 - 22h00 /

Falls Sie Allergiker sind, sagen Sie uns Bitte Bescheid !/

Cordon Bleu vom Kalb

Roher Schinken, Luxemburgischer Miinster, Champignonsauce, Pommes Frites und
Beilagensalat

Koniginpastete /

Pommes Frites und Beilagensalat.

Haam, Fritten an Zalot"

Chimichurri Marinade, Pommes Frites und Beilagesalat.
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Klein / Petit Gross / Grand

Platte mit regionalen Kostlichkeiten

Kaseplatte

Folgende Gerichte sind nur im Barbereich erhailtlich.

Q-Monsieur 6,50 €
Kasebrot / Pain au fromage ... 5,50 €

Schinkenbrot (roh oder gekocht)

___________________________________________________ 5,50 €
Salamibrot / Pain au salami ... 5,50 €
Quiche Lorraine ... 7,50 €
Quiche vegetarisch / Quiche végétarienne . 7,50 €
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Klein / Petit Gross / Grand

Schinkenplatte gemischt/gekocht /roh

..................................... 9,50 €.....18,00 €

Veggie Platte

.................. 11,00€......17,50 €

Since 1898.
pro 100gr

Erleben Sie ein besonderes Gaumenschmaus liber
hauchdiinne Schinkenscheiben.

Hergestellt mit der Mechanik unserer Berkel.

MIT LIEBE ZUM DETAIL

Das Streben nach Perfektion zeigt sich in einer
unbeschreiblichen Liebe zum Detail. Um dies zu erreichen,
werden die Berkel Aufschnittmaschinen auch heute noch
vollstdndig in Handarbeit hergestellt.

Die perfekte Technik von hochster Prézision betont die
Eigenschaften des geschnittenen Produktes und verschmilzt
mit der Schonheit und der aufSerordentlichen Présenz der
Aufschnittmaschinen von Berkel.

Katalanischer Creme

Zitruszesten, Crumble von Spekulatius.

Pralinen Mousse mit Makadamia Niissen und
Englische Créme

Parfait von der Napoleon Mandarine,

Schokoladencoulis
.......................................................................................................... 10,00 €
Hausmacher Torte des Tages
............................................................................................ 5,00 €
Variation von gereiften Kasesorten /
............................................... 14,00 €

FIR DEI KLENG
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Buchstabensuppe / Soupe aus letires ... 5,00 €
Paniertes Hihnchenschnitzel
8,00 €

Pommes Frites und frisches Gemiise
Pasta Schuta 8,00 €
Fish-Sticks 8,00 €

Gemiise und Puree /
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