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‡-Burger ....................................................................................................17,00 €
100% RInderhacksteak, Comté Käse, Salat, Tomate, frittierte Zwiebeln, eingelegte 

Gurke, Burgersosse, Pommes Frites und Beilagesalat.

Steak haché 100% pure boeuf, comté, salade, tomate, oignon frit, cornichons,  sauce 

burger, pommes frites et salade.

 

‡-Burger - Veggie ...........................................................................16,00 €
Tofu, Aubergine, Tomaten, Salat, Pommes Frites und Beilagensalat.

Tofu, Aubergines, tomates, salade, pommes frites et salade.

Tagesgericht : Montags - Freitags (Mittags) /  
Plat du jour : Lundi - Vendredi (à midi)

(CNNU�5KG�#NNGTIKMGT�UKPF��UCIGP�5KG�WPU�$KVVG�$GUEJGKFŢК��� 
5K�XQWU�UQWHHTG\�FŨCNNGTIKGU��KPHQTOG\�PQWU�К

Cordon Bleu vom Kalb
Cordon bleu de veau ....................................................................23,00 €
Roher Schinken, Luxemburgischer Münster, Champignonsauce, Pommes Frites und 
Beilagensalat 
Jambon cru, munster luxembourgeois, sauce aux champignons, pommes frites, et salade.

  
Königinpastete / Bouchée à la Reine ........................19,00 €
Pommes Frites und Beilagensalat.
Pommes frites et salade.

Haam, Fritten an Zalot“
Jambon mixte, pommes frites et salade ..............19,50 €

1/2 gegrilltes Hähnchen vom Spiess (Landhähnchen)
1/2 poulet grillé à la broche (poulet fermier) ...........19,00 €
Chimichurri Marinade, Pommes Frites und Beilagesalat.
Marinade chimichurri, Pommes Frites et salade.

-  HAUPTSPEISEN /  PLATS -
Rindereintopf mit Trüffel
Pot au feu de boeuf à la truffe ...........................................31,00 €
Kohl, Gemüse der Saison und Rinderhaxe. 
Choux, légumes de saison et jarret de boeuf.

  
Gebratener Seeteufel
Pavé de lotte rôtie ...........................................................................32,00 €
Grüne Curry Soße, saisonales Gemüse und Vitelotte Gnocchi.
Sauce au curry vert, légumes de saison, et gnocchi de vitelotte

 

Carré de porc Iberico ( cuit en basse température )
+DGTKUEJGU�5EJYGKPGƓNGV� 
( auf niedriggartemperatur gegart ) ...................................................30,00 €
Bratkartoffeln mit Chorizo, Pilze der Saison und Wurzelgemüse.
 Pommes de terre rôties au chorizo, champignons de saison et poêlé de légumes racines. 

4KPFGTƓNGV�ŮFW�VGTTQKTŬ
(KNGV�FG�$QGWH�ŮFW�VGTTQKTŬ ......................................................31,00 €
Markknochen und Pinot Noir Sauce, Kartoffelwaffel mit Käse und gebratenes Wurzel-
gemüse
 Sauce à la moëlle et au pinot noir, gaufre de pommes de terre au fromage et poêlé de 

légumes racines

Warme Küche 11h30 - 14h00 und von 18h00 - 22h00 / 
Entrées - Plats 11h30 - 14h00 et 18h00 - 22h00

-  VORSPEISEN /  ENTRÉES -
Tagessuppe / Soupe du jour .................................................. 7,00 €

 

Salat der Saison  
Salade de Saison .......................................................9,00 € .............16,00 €
Bunter Blattsalat, knackiges Gemüse, Röstzwiebeln, getoastete Kerne, Vinaigrette 
mit Xérès-Essig
Salade mixte, légumes croquants, onions frits, graines toastées, vinaigrette au vinaigre de Xérès

mit / avec: 

Rächerlachs 
Saumon Fumé .................................................................. 14,00 € ............ 20,00 €

Garnelen / Crevettes Géantes ............................... 16,00 € .............21,00 €

Rohem Schinken / Jambon Cru .......................... 13,00 € .............19,00 €

Ů%CGUCTŬ�5CNCV
5CNCFG�Ů%CGUCTŬ ....................................................... 12,00 € .............15,00 €
Caesar Soße, Saccharinsalat, Croûtons, getrocknete Tomaten, frisch marinierte 
Sardelle und Parmesanstückchen
Sauce caesar, salade sucrine, croûtons, tomates séchées, anchois frais marinés et copeaux de 
parmesans
mit / avec:

Streifen vom Landhähnchen 
Émincé de poulet fermier ........................................ 15,00 € .............19,00 €

Garnelen / Crevettes Géantes ............................... 16,00 € .............21,00 €

5CNCV�OKV�4KPFGTƓNGV�6CVCMK�#TV
Salade de boeuf façon Tataki .................. 14,50 € .............19,00 €
Jungspinat Blätter und Soja, Koriander, Cashewnüsse, Baby Maïs und Streifen vom mari-
QLHUWHQ�5LQGHUĆOHW�
3RXVVHV�Gè«SLQDUGV�HW�VRMD��FRULDQGUH��QRL[�GH�FDMRX��EDE\�PD±V�HW�SRLQWHV�GH�ĆOHW�GH�ERHXI�
marinées.

Ů(GKGTUVGPIU\CNQVŬ ................................................ 13,00 € ............ 20,00 €

Ů.CDGN�4QWIGŬ�.CEJU�)TCXNCZ
5CWOQP�Ů.CDGN�4QWIGŬ�GP�)TCXNCZ.... 14,00 € ............ 22,00 €
 Im Gin mariniert mit Rote Bete Jus, Yuzusahne, Granny Smith Apfel und geräucherten 
Hering-Eiern
Mariné au Gin, jus de betterave, crème yuzu, pomme granny smith et œuf de hareng fumé.

Ramen
Ramen
Kandierte Schweinebrust  / 3RLWULQH�GH�SRUF�FRQĆWH ..................12,00 € .............17,00 €
Vegetarisch / Végétarien ...................................................................12,00 € .............17,00 €

Gebratene Jakobsmuscheln
Coquilles St. Jacques poêlée ......................16,00 € ............ 26,00 €
Sauerkraut, Vanille-Riesling Soße und geräucherte Schweinebäckchen Chip
Choucroute, sauce au Riesling et à la vanille et chips de joue de porc fumé

Ravioli mit Hummerfüllung
Ravioli de homard ......................................................18,00 € ............ 28,00 €
In Butter und Rosmarin gebratene Streifen vum Hummer und Hummersosse
Émincé de homard sauté au beurre de romarin et sauce homardine 

8QTURGKUG���'PVTȘG        *CWRVURGKUG���2NCV

-  LABELS & PARTNERS -
Um unseren hohen Ansprüchen gerecht zu werden sind unsere Produkte 

unter anderem mit den Gütesiegel:

 „Marque Nationale“  und „Produits du Terroirs“  gekennzeichnet. 

$ĆQ� GH� VDWLVIDLUH� ¢� QRV� H[LJHQFHV�� OHV� SURGXLWV� TXH� QRXV� XWLOLVRQV� VRQW�

labellisés entre autres:

„Marque Nationale“ et  „Produits du terroirs“.

8QTURGKUG���'PVTȘG        *CWRVURGKUG���2NCV

Ausserdem arbeiten wir mit folgenden Partnern:
De plus, nous travaillons avec les partenaires et fournisseurs suivants:
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Katalanischer Crème
Crème catalane .................................................................................. 10,00 €
Zitruszesten, Crumble von Spekulatius.

Écorces d’agrûmes, crumble de speculoo.

Pralinen Mousse mit Makadamia Nüssen und 
Englische Crème 
Mousse praliné à la noix de macadamia et  
crème anglaise ................................................................................... 10,00 €

Tarte tatin mit Quitten und Apfel, Dulcey Eis
Tarte tatin aux coings et pomme, 
glace Dulcey .......................................................................................... 10,00 €

Parfait von der Napoleon Mandarine,
Schokoladencoulis
Parfait glacée à la Mandarine Impérial, coulis 
choco.............................................................................................................. 10,00 €

Hausmacher Torte des Tages
Tarte du jour ............................................................................................ 5,00 €

Variation von gereiften Käsesorten / 
8CTKCVKQP�FG�HTQOCIGU�CHƓPȘU ............................................... 14,00 €

-  DESSERTS -

-  FIR DÉI KLENG -

Buchstabensuppe / Soupe aux lettres ....................... 5,00 €
 

2CPKGTVGU�*ȓJPEJGPUEJPKV\GN
Escalope de poulet pané ............................................................ 8,00 €
Pommes Frites und frisches Gemüse  

Pommes frites, legumes.

 

Pasta Schuta ............................................................................................ 8,00 €
 

Fish-Sticks ................................................................................................ 8,00 €
Gemüse und Puree  / L égumes et purée

-  PLATTEN (DURCHGEHEND VERFÜGBAR)  /  PLANCHETTES (DISPONIBLE EN CONTINU)  -

Platte mit regionalen Köstlichkeiten 
Planchette du terroir .............................................. 13,00 € .............18,50 €

-ȓUGRNCVVG�Ţ 
Planchette fromages ...............................................11,00 € .............17,50 €

Schinkenplatte gemischt/gekocht /roh 
Planchette jambon mixte .....................................9,50 € .............18,00 €

Veggie Platte
Planchette Veggie (du moment) ..................11,00 € .............17,50 €
 

‡- Monsieur ............................................................................................... 6,50 €
 

-ȓUGDTQV�Ţ��Pain au fromage ...................................................... 5,50 €
 

Schinkenbrot (roh oder gekocht)  
Pain au jambon (cru ou cuit) ................................................... 5,50 €

 
Salamibrot / Pain au salami ..................................................... 5,50 €

Quiche Lorraine ...................................................................................... 7,50 €
 

Quiche vegetarisch / Quiche végétarienne ............ 7,50 €

Folgende Gerichte sind nur im Barbereich erhältlich.  
Les plats suivants sont uniquement disponible au bar.

-NGKP���2GVKV��������������)TQUU���)TCPF -NGKP���2GVKV��������������)TQUU���)TCPF

Pata Negra ................................................................... 18,00 €

Jambon du Pays (Luc Meyer) .......... 15,00 €

Jambon de Parme ............................................ 16,00 €
 

  pro 100gr

MIT LIEBE ZUM DETAIL

Das Streben nach Perfektion zeigt sich in einer 
unbeschreiblichen Liebe zum Detail. Um dies zu erreichen, 
werden die Berkel Aufschnittmaschinen auch heute noch 

vollständig in Handarbeit hergestellt.  
Die perfekte Technik von höchster Präzision betont die 

Eigenschaften des geschnittenen Produktes und verschmilzt 
mit der Schönheit und der außerordentlichen Präsenz der 

Aufschnittmaschinen von Berkel.

Erleben Sie ein besonderes Gaumenschmaus über 
hauchdünne Schinkenscheiben.

Hergestellt mit der Mechanik unserer Berkel.


