Tagessuppe /

Vorspeise / Entrée Hauptspeise / Plat

....................................................... 9,00€....16,00 €

Bunter Blattsalat, knackiges Gemuse, Rostzwiebeln, getoastete Kerne, Vinaigrette
mit Xérés-Essig

Salat der Saison

mit
Geraucherter Entenbrust
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 1450€ ......19,00 €

Riesengarnelen / Crevettes geantes. ... 1450€ . . 19,00 €

,Caesar” Salat
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 12,00 €.....15,00 €

Caesar Sof3e, Saccharinsalat, CroGtons, getrocknete Tomaten, frisch marinierte
Sardelle und Parmesanstiickchen

mit
Streifen vom Landhdahnchen
........................................ 14,00€.......18,00 €

Garnelen / Crevettes. ... 1550 €. . 20,00 €

- LABELS & PARTNERS -

Um unseren hohen Anspriichen gerecht zu werden sind unsere Produkte
unter anderem mit den Giitesiegel:
»,Marque Nationale“ und ,Produits du Terroirs“ gekennzeichnet.

Afin de satisfaire a nos exigences, les produits que nous utilisons sont
labellisés entre autres:
»,Marque Nationale“ et ,Produits du terroirs”.

Ausserdem arbeiten wir mit folgenden Partnern:

De plus, nous travaillons avec les partenaires et fournisseurs suivants:

o2 DOMAINES
BERNARD~MASSARD VINSMOSELLE

MAISON FONDEE
LUXEMBOURG
1921
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Vorspeise / Entrée Hauptspeise / Plat

Salat mit Rinderfilet Tataki Art
.................. 1450 €....19,00 €

Jungspinat Blatter und Soja, Koriander, Cashewnlsse, Baby Mais und Streifen vom
marinierten Rinderfilet.

JFeierstengszalot” ... 13,00 € ... 20,00 €

Tartar vom ,Black Angus” Rinderfilet
,,,,,,,,,,,, 14,00 €. ....22,00 €

Raucher Fischplatte
_________________________ 14,00€ . 22,00¢€

Heilbutt, Lachs, Fruchtfleisch einer Pomelo, frittierte Kapern und getoastetes Ciabatta.

Pok Bowl 11,00 €. 16,00 €

Tofu, Quinoa, Kichererbsen, Zitrusfriichte, Mango, Avocado, Satay SoBe und Salat.

Salade de Tomate gotiteuses
AAAAAAAAAAAAAAAAA 11,00 € 16,00 €

Basilikum Vinaigrette, Luxemburgisches Burrata, marinierte Oliven.
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Rosa gebratene Entenbrust

Porto und Kirsch SoBe, Kohl Sprossen und Zitronen-Thymian Polenta.

Wild ,Label Rouge” Lachstranche

Tagliatelle in safraniesierter weiler Butter, Muscheln und Miesmuscheln.

Pluma Iberico

Suss-sauer Gemuse, Kartoffelecken mit Cajungew(irzmischung und Salat.

Rinderfilet ,du terroir”

Pfeffersof3e, Rissolée-Kartoffeln Pariser Art und Gemuise der Saison.

z5\-Burger ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 16,50 €

100% Rinderhacksteak, gerducherter Kase, Salat, Tomate, Rote Zwiebeln, eingeleg-
te Gurke, BurgersoRBe, Pommes Frites und Beilagensalat.

R-Burger-Veggie . ... 15,50 €

Tofu, Aubergine, Tomaten, Salat, Pommes Frites und Beilagensalat.

Tagesgericht : Montags - Freitags (Mittags) /

Warme Kiiche 11h30 - 14h00 und von 18h00 - 22h00 /

Falls Sie Allergiker sind, sagen Sie uns Bitte Bescheid !/

Cordon Bleu vom Schwein “Marque nationale”

______________________ 20,00 €
Appenzeller Kase, Champignonrahmsauce, Pommes Frites und Beilagesalat.
Koniginpastete / Bouchée ala Reine ... 18,00 €
Pommes Frites und Beilagensalat.
Haam, Fritten an Zalot"

______________ 19,50 €

Mit Piri-Piri mariniert - Jus, Pommes Frites und Beilagensalat.




Klein / Petit Gross / Grand

Platte mit regionalen Kostlichkeiten

... 13,00 €.............18,50 €

Kaseplatte

i 1100 €. 17,50 €

Folgende Gerichte sind nur im Barbereich erhiltlich.

Q-Monsieur,.,.<...,.<..,,.<..,,...6,50€

Kasebrot / .. B, B0 €

Schinkenbrot (roh oder gekocht)

5,50 €
Salamibrot / .. 5,50 €
Quichelorraine ... TB0E
Quiche vegetarisch / .. T50€
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Klein / Petit Gross / Grand

Schinkenplatte gemischt/gekocht /roh
...9,50€......16,50 €

Veggie Platte
..11,00€.......17,50 €

Since 1898.

Erleben Sie ein besonderes Gaumenschmaus tber
hauchdiinne Schinkenscheiben.

Hergestellt mit der Mechanik unserer Berkel.

MIT LIEBE ZUM DETAIL

Das Streben nach Perfektion zeigt sich in einer
unbeschreiblichen Liebe zum Detail. Um dies zu erreichen,
werden die Berkel Aufschnittmaschinen auch heute noch
vollstdndig in Handarbeit hergestellt.

Die perfekte Technik von hochster Prdzision betont die
Eigenschaften des geschnittenen Produktes und verschmilzt
mit der Schonheit und der aufSerordentlichen Préisenz der
Aufschnittmaschinen von Berkel.

Parfait vom Kirschwasser
.10,00 €

Dacquoise Keks und roter Friichtesalat mit Eisenkraut.

Profiteroles mit Vanilleeis, Schokoladensofle
und getoasteten Mandeln

. 10,00 €

Karamell-Mousse &
knackige schwarze Schokolade

Pistazien Creme Brilée /

,,,,,,,,, . 10,00 €

Kadsevariation /
.....14,00 €

Erdbeerbecher / 8,50 €
2 Kugeln Erdbeere, 1 Kugel Joghurteis, frische Erdbeeren und Coulis.
Nussknackerbecher / ...8,50 €

1 Kugel Nusseis, 1 Kugel Vanilleeis, 1 Kugel Karamelleis, getoastete Nisse,
Schokoladencoulis.

Tutti Frutti Becher / .....8,50 €

1 Kugel Kiwisorbet, 1 Kugel Mangosorbet, 1 Kugel Kokosnusseis, frische Friichte.

- FIR DEI KLENG -

AR ERA

Buchstabensuppe / “oupe av letires 5,00 €
Chicken Nuggets 8,00 €
Pommes Frites und Erbsen - Méhrengemiise.
Pasta Schuta 8,00 €
Fish-Sticks 8,00 €
Spinat und Puree /
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